
 

 

  

MENUS  
 

 

 

 

 

t 

 

 

 
 

 

 

 Elaborés sur place   viandes françaises     bio     IGP    AOP    

LR    Pêche durable            * Aide Union Européenne à destination des écoles 

Lundi 16 mars 2026 

Thon mayonnaise    

Pâtes bolognaise      

St nectaire*   

Semoule au caramel 

 

 

Mardi 17 mars 2026 

Salade coleslaw  

 Pizza aux fromages  

Salade  

Crème au chocolat   

Jeudi 19 mars 2026 

Terrine de campagne     

Sauté de veau aux olives    

  

Semoule    

St Anja*    

Cookies   

 

 

Vendredi 20 mars 2026 

Feuilleté chèvre et miel  

Poisson du jour   

Chou-fleur au beurre     

Yaourt Grec nature*  

Poire*       

Les menus sont susceptibles d’être modifiés en cas de situations exceptionnelles. 
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